W
RECETE SERVISI IREKS

Malt baget ekmegi
CRAFT MALZ ile calisiimis

Bugday unu 10,000 kg

CRAFT MALZ 0,500 kg

IREKS PANIMALTIN 0,400 kg

IREKS RUSTICO 0,400 kg

Tuz 0,200 kg

Maya 0,040 kg

Su,yaklasik 6,500 |

Toplam agirhk 18,040 kg

Yogurma suresi: 2+10 dakika

Hamur sicakligi: 22-24 °C

1. Fermantasyon: 5 dakika

Hamur agirhgt: 0,320 kg

Uygulama: Hamur dinlendikten sonra parcalanir ve islenerek +4 derece dolapta
16 — 18 saat fermante edilir .

isleme sekli: Baget,

Firin sicakhgr: 240 - 230 °C

Pisirme slresi: 22 — 24 dakika

IREKS GIDA SANAYi A.S. | Cerkezkoy Organize Sanayi Bdlgesi | ismet Pasa Mahallesi 4. Sok. No: 5| 59510 Kapakli / Tekirdag | TURKIYE
Tel: +90 282 758 20 20 | Fax: +90 282 758 21 21 | ireks@ireks.com.tr | www.ireks.com.tr



